
Annas ieblingssalat 

Die ungarische Gulaschsuppe, auch bekannt als
"Gulyásleves", ist ein herzhaftes Eintopfgericht aus
Rindfleisch, Paprika, Kartoffeln und anderen Gemüsesorten,
Es ist ein traditionelles Gericht der ungarischen Küche
Im Kessel, mit frischem Baguette serviert. 

14,90 €

Gurkensalat 

mit oder ohne Sauerrahm

14,90 €

…aber die ungarische Menchen denken auch an die Tiere und
lassen diese kulinarischen Erlebniss lieber für die Hasen

Salat…Manche essen
auch einen

Getränkekarte

“Szomjuság ellen ital az orvosság”
 "Gegen Durst ist Trinken das Heilmittel"

(ungarisches Sprichwort)



alkoholfreie

0,2/0,7 l

3,60/ 5,90

Harzer Tafelwasser 

Saftschorle 

Fritz-Limo Honigmelone 4,60

2,60 / 5,90 

Ananas-, Apfel-, Orangensaft 
Kirsch-, Bananen-, Maracuja-,
Schwarzer Johannisbeerennektar

3,30 / 5,60

Bitterlemon,  Ginger Ale 

3,10 / 5,50

Getränke 
still/prickelnd

0,2/0,4 l

0,2/0,4 l

0,33 l

0,2/0,4 l

Säfte und Nektare

aus oben genannten Säften/Nektaren

B, C, LB

L

Coca-Cola,K, I
Coca-Cola LightF, K, I

Sprite, Fanta

Limonade
Himbeere-Zitrone-Minze

Holunder-Zitrone-Minze 

0,3 l

0,3 l

6,40

6,40

selbstgemachte Limonade mit Obst, Gewürzen
und viel Eis

Fritz-Limo Rhabarberschorle 0,33 l 4,60

Tonic



5,90

Getränke
Espresso
Doppelter Espresso
Tasse Kaffee
Milchkaffee 
Latte Macchiato 
Cappuccino

3,20

Kaffeespezialitäten

Baileys Coffee
Latte Macchiato mit 4cl Baileys und
geschäumter Milch

3,50
4,50
5,40
4,40

8,20
mit Alkohol....

heiße

schwarzer Kaffee mit heißer Milch
schwarzer Kaffee

Espresso mit viel Milchschaum
Espresso mit geschäumter Milch

Tee
Grüner Tee
Schwarzer Tee
Roibuschtee
Früchtetee
Pfefferminztee
Kamillentee
Kräuterteemischung

4,20

andere Heißgetränke
Heiße Zitrone mit Honig

Heiße Schokolade
mit geschäumter Milch

4,60

5,40

aus kontrolliert ökologischem Anbau
und fairen Handel

Heiße Getränke können mit pflanzlicher Milch
gegen 0,50 € Aufschlag bestellt werden. 



Getränke

Köstritzer Schwarzbier

Budweiser Budvar Original
Lager vom Fass

4,40

Bier 

Radler alkoholfrei Budweiser

Hefeweizen - König Ludwig

3,90/5,90

3,70/ 5,70

5,60

5,80

0,25 /0,5 l

Radler oder Diesel - Budweiser Budvar
0,25l /0,5 l

0,5 l

0,5 l
hell oder alkoholfrei

Budweiser Budvar Nealko 4,40
alkoholfrei
0,33 l

0,33 l

alkoholhaltige 

Budweiser Budvar Tmavý Ležák
dunkles Lager
0,5 l

5,80



Longdrinks 9,40

Cuba libre
4 cl Havanna Club, Cola, Limette, Eis

Mojito
4cl Havanna Club, Limette, Minze,
Rohrzucker, Soda, Eis

Whisky Cola

4 cl Jonny Walker, Cola, Eiswürfel

Himbeerlimonade mit Gin
4 cl Gin, selbstgemachte Himbeerlimonade
mit Minze, Eiswürfel

Caipirinha
4 cl Pitú, Limette, Rohrzucker, Soda, Eis

Lillet Wild Berry
5 cl Lillet Blanc ,Wildbeeren, Eiswürfel,
Schweppes Original Wild Berry 

Aperol Spritz
5 cl Aperol  Spritz, Sekt, Orangenscheibe,
Soda, Eiswürfel

Gin Tonic
4cl Gin, eine Zitronenscheibe, Eiswürfel, Tonic



Coktails

Pina Colada

11,90
Sex on the Beach

Taquila Sunrise

4 cl Tequila, 1 cl Zitronensaft,11 cl Orangensaft, 2cl
Grenadinesirup

4 cl Wodka, 2 cl Pfirsichlikör, 4 cl Cranberries -Sirup,
Eiswürfel, Orangensaft

Swimmingpool

4 cl Rum, 2 cl Malibu, Ananassaft,
Schlagsahne, Eiswürfel, Ananasscheibe

2 cl Rum, 2cl Vodka, 1 cl Malibu, 1 cl Blue
Curacao, Ananassaft, Schlagsahne, Eiswürfel

Gin Tonic
4 cl alkoholfreier Gin, Tonic,
Zitronenscheibe, Eiswürfel

Himbeerlimo mit alkoholfreiem Gin

4 cl alkoholfreier Gin, selbstgemachte
Himbeerlimonade, Minze, Eiswürfel

Caipirinha
Limette, Rohrzucker, Ginger Ale, Soda, Eis

mit Alkohol

ohne AlkoholCoktails 8,90
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Palinka ist ein traditioneller Obstbrand, der häufig zu
besonderen Anlässen oder als Symbol für Gastfreundschaft und
Wertschätzung angeboten wird. Es handelt sich um eine klare
Spirituose, die aus verschiedenen Obstsorten destilliert wird, 

Palinka

Pflaumen Palinka

Aprikosen Palinka

Kirsch Palinka

40 % Vol

40 % Vol

40 % Vol

3,90 
6,50

2 cl
4 cl

Spirituosen
Unicum 40%Vol. Kräuterlikör

Der Kräuterschnaps und Magenbitter ist ein Extrakt aus über 40
verschiedenen Kräutern und Wurzeln.

Zwack Unicum Zwetschge 34,5 %Vol. Kräuterlikör

 Zwetschge ist ein vollmundiger Likör, der mit ungarischen Dörrpflaumen
verfeinert wird. 

Zwack Unicum Barista 34,5 %Vol. Kräuterlikör

Unicum Barista, eine Mischung aus Unicum und 100% Arabica-Kaffee.

2cl
4cl

3,20
5,40

Vilmos 37 %Vol. Birnenschnaps
Er verwöhnt nicht nur mit seinem intensiven Birnenaroma,
sondern besticht auch durch seinen eleganten Charakter. 

Zwack - St. Hubertus 
Traditionelles Rezept, sorgfältig zertifizierte Kräuter und Extrakte,
Reifung in Eichenfässern, mit frischem Orangengeschmack. 

33 %Vol. Kräuterlikör
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Nach der Destillation des Fruchtschnapses wird der Schnaps auf
einem Bett von abgehaspeltem Mohn gebadet, der Schnaps nimmt so
alle Aromen des Mohns auf. Es entsteht ein hochwertiger Mohnlikör. 

Das erste trinkbarer Schwarze Gold“ der Welt

30 %Vol. Mohnlikör

Baileys
Tequila Silver 

B 17 %Vol. 

38 %Vol. 

Sherry
extra trocken, trocken,   halbtrocken, edelsüß

5cl 3,90

Opyyum 

Tatratea

Alle Tatrateas werden mit Assam-Teeblättern hergestellt, die zuerst in
Getreide-Alkohol mazerieren. Anschließend gibt man Eichenholzspäne
dazu, Die Zugabe von Gewürzen und Kräutern bildet den Abschluss und
variiert je nach gewünschter Geschmacksrichtung. Tatratea kommt aus
der Slowakei, wird aber in Ungarn auch sehr gern genossen. 

 Likör auf Teebasis. 2cl/4cl 3,50/,6,50

Tatratea 72 Outlaw Tea Liqueur
Mit Kräutern und Auszügen der Chinarinde verfeinert
Intensive Assam-Tee- und würzig-herbe Kräuter-Noten

72 %Vol. 

Tatratea 62 Forest Fruit Tea Liqueur
Intensiver Tee-Geschmack, begleitet von Waldbeerennoten

62 %Vol. 

Tatratea 52 Original Tea Liqueur
Prägnante Assam-Tee-Noten mit intensiven Nuancen von
Waldkräutern. Süßes Karamell und Himbeer-Facetten runden den
Geschmack ab.

Tatratea 42 Peach & White Tea Liqueur

52 %Vol. 

Mit Pfirsichauszügen und weißem Tee verfeinert

42 %Vol. 

Tatratea 37 Hibiscus & Red Tea Liqueur 37 %Vol. 
Mit Hibiskusblüten & rotem Tee angereichert

2cl/4cl
2cl/4cl 2,50/4,50

2cl/4cl 3,20/5,40

2,50/4,50

15 %Vol. 
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weitere Spirituosen
Baileys

3,90/6,502cl/4cl

17 %-Vol. 

Tequila Silver

2,90/5,50

2cl/4cl

Licor 43 31 %-Vol. 

2cl/4cl 3,90/6,50

Vodka Karamel 18 %-Vol. 
Der Rushkinoff Vodka Caramel ist ein
Likör auf Basis des Premium Vodkas von
Rushkinoff.

2,90/5,50

2cl/4cl

Smirnoff Vodka 37,5 %-Vol. 
2,90/5,502cl/4cl

2cl/4cl

38 %-Vol. 
2,90/5,50

Crema Catalana Licor 17 %-Vol. 
2,90/5,502cl/4cl

Brandy
Carlos 1 40 %-Vol. 

über 10 jahre Solera-reife in Sherry Fässern
3,90/7,50

Cardenal Mendoza 40 %-Vol. 

Eine Brandy der Spitzenklasse. In amerikanischen
Eichenfässern reift er 25 bis 30 Jahre.

2cl/4cl

Eger
Das Weinbaugebiet Eger ist eines der
vielseitigsten in Ungarn. Das liegt vor allem
daran, dass die südlichen Hänge des Bükk-
Gebirges unterschiedliches Terroir bietet.
Hier gedeiht Rotwein ebenso vollmundig 
wie Weißwein.

Eger ist auch kulturell gesehen eine Reise wert!
Die berühmte barocke Architektur zieht sich
durch die Altstadt durch und lädt zum Flanieren
und Genießen ein. Wer Entspannung sucht,
ist in einem der Thermalbäder mit natürlichen
Quellen gut aufgehoben.

Weinbaugebiet Eger 

Weingut Ferenc Tóth -Eger
Aus einer Kombination aus Leidenschaft und Berufung schuf Ferenc Tóth ein Weingut.
Das Weingut ist die Heimat mehrerer Weine, die bei vielen nationalen und internationalen
Wettbewerben wie der International Challenge du Vin,
Mundus Vini und VinAgora mit der Goldmedaille ausgezeichnet wurden. 

Weinkarte
Tokaj

Weinbaugebiet Tokaj
Es ist das erste geschützte und geschlossene Weingebiet Ungarns 
aus dem man zwar Trauben herausbringen kann, die aber nicht
mehr als Tokajer verkauft werden dürfen – umgekehrt dürfen keine
Trauben herein gebracht werden. Die Tokajer Weine sind weiß.
Die bekanntesten Rebsorten sind: Furmint, Hárslevelü (Lindenblättriger),
Sárga Muskotályos (Gelber Muskateller)
 Zur Zeit wird der ungarische Tokajer Aszú, schwer, süß, nach unzähligen
Fruchtaromen duftender Weißwein, von Feinschmeckern in Westeuropa
wieder entdeckt, als Aperitif, Begleiter von Gänseleber, Käse und
Süßspeisen, außerdem als Digestif.
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Mitteltiefe rubinrote Farbe. Jugendlicher Duft von roten bis dunkleren
Früchten mit milder Würze, feiner Eiche, Tabak und Salbei.

Tiefes Rubinrot mit Grenadier-Touch. Beginnt mit Röstnoten und
Gewürzen des Fasses in der Nase, setzt sich fort mit mit Zimt bestreutem
Obstkuchen Seine jungen Säuren vibrieren im Vordergrund. Langer
Abgang mit Sauerkirsche und Heidelbeere, ergänzt mit einem Hauch von
Anis am Gaumen.

In der Nase gibt es viele frische Brombeerfrüchte – schwarze
Johannisbeere, Brombeere – und Himbeere. Diese Aromen werden schön
mit ausgewogenen, würzigen Fassnoten aus der neuen Eichenreifung
ergänzt. Mittlerer Körper. Vitaler Wein voller Energie.

Es hat eine klare rubinrote Farbe. Am Gaumen Kirsch- und Erdbeernoten,
auch fassgereifte Aromen, die diesen süßen Rotwein ergänzen.

EGRI Bikaver Superior Cuvee -Stierblut  Cuvee

Kekfrankos- Blaufränkisch SUPERIOR

Pinot Noir SUPERIOR

Èdes fiam”-Mein Süßer Sohn 

0,2l         7,80
0,7l         26,80

0,2l        9,80
0,7l        33,80

0,2l        8,90
0,7l        30,90

0,2l         8,50
0,7l         28,90trockener Rotwein

trockener Rotwein

trockener Rotwein

lieblicher Rotwein

Rotweine

Rebsorte: Blaufränkisch, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot

Rebsorte: Blaufränkisch,

Rebsorte: Pinot Noir

Rebsorte: Pinot Noirt,Blaufränkisch 

13,0% Vol.

14,5% Vol.

14,% Vol

13,% Vol
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Weißweine

Ein strohgelber Wein. Die zarte Säure am Gaumen bringt die
Fruchtaromen schön zur Geltung. Beginnt mit frischem Traubensaft mit
einem Geschmack, der an Birnenschalen erinnert. Wenig später
überwiegen am Gaumen tropische Fruchtaromen.
*veganer Wein

Ein strohgelber Wein mit einem intensiven Bouquet. Reich an Aromen
für eine Mischung mit guten Proportionen. Blumen, Maiglöckchen, Iris,
dann ein wenig Minze, gefolgt von einem honigartigen Muskateller-
Charakter. 
*veganer Wein

0,2l         6,90
0,7l         23,80

0,2l         6,90
0,7l         23,80

Leányka “Kleines Mädchen” 

Egri csillag “ Sterne aus Eger” 

trockener Weißwein

trockener Weißwein

Rebsorte: Mädchentraube

12,5% Vol.

Rebsorte Lindenblättriger, Königliche Mädchentraube,
Muskat-Ottonel, Riesling

12,5% Vol.

Tokaji Furmint
12% Vol.

Furmint ist eine traditionelle ungarische Rebsorte, deren Anbau vor
allem im Tokajer Hügelland vorherrscht. Sie hat einen duftenden
Geschmack mit einer lebendigen Säure und leicht würzig-bitteren
Geschmack.

Rebsorte Furmint

halbtrockener Weißwein
0,2l         6,70
0,7l         22,80

Tokaji Hárslevelü

halbtrockener Weißwein 12% Vol.

0,2l         6,70
0,7l         22,80

LindenblättrigerRebsorte 
Der Lindenblättriger ist eine alte, ebenso ursprüngliche Tokajer
Rebsorte. Sein Wein hat ein sehr typisches würziges Aroma, das
durch seine angenehme und zurückhaltende Säure ergänzt wird.
Lindenblättriger ist ein sehr angenehmer, sanfter Wein,  mit dem
Duft von Akazienhonig.



Annas ieblingssalat  

Die ungarische Gulaschsuppe, auch bekannt als
"Gulyásleves", ist ein herzhaftes Eintopfgericht aus
Rindfleisch, Paprika, Kartoffeln und anderen Gemüsesorten,
Es ist ein traditionelles Gericht der ungarischen Küche
Im Kessel, mit frischem Baguette serviert. 

14,90 €

Gurkensalat 

mit oder ohne Sauerrahm

14,90 €

…aber die ungarische Menchen denken auch an die Tiere und
lassen diese kulinarischen Erlebniss lieber für die Hasen

Salat…Manche essen
auch einen

weitere Spirituosen
Baileys

3,90/6,502cl/4cl

17 %-Vol. 

Tequila Silver

2,90/5,50

2cl/4cl

Licor 43 31 %-Vol. 

2cl/4cl 3,90/6,50

Vodka Karamel 18 %-Vol. 
Der Rushkinoff Vodka Caramel ist ein
Likör auf Basis des Premium Vodkas von
Rushkinoff.

2,90/5,502cl/4cl

Smirnoff Vodka 37,5 %-Vol. 
2,90/5,502cl/4cl

2cl/4cl

38 %-Vol. 
2,90/5,50

Crema Catalana Licor 17 %-Vol. 
2,90/5,502cl/4cl

Brandy
Carlos 1 40 %-Vol. 

über 10 jahre Solera-reife in Sherry Fässern
3,90/7,50

Cardenal Mendoza 40 %-Vol. 

Eine Brandy der Spitzenklasse. In amerikanischen
Eichenfässern reift er 25 bis 30 Jahre.

2cl/4cl

Édes Lányom “Meine süße Tochter”

lieblicher Weißwein

0,2l         6,80
0,7l         23,20

Rebsorte Welschriesling

0,1 l        5,50Tokaji Szamorodni 

Blasse strohgelbe Farbe mit einem großen Blumenstrauß in der Nase.
Beim Einschenken in das Glas zeigen sich sofort Aromen von Jasmin,
Geranie und Traubenblüte. Am Gaumen begleiten die süßen
Pfirsicharomen die blumigen Noten. Das Säure-Alkohol-Zucker-Trio
ist gut ausbalanciert. Mandelbitterkeit und reife Apfeltöne machen
den Wein im Abgang spannend.

lieblicher dessertwein

10,5 % Vol.

11,0% Vol.

Im Unterschied zum Aszú werden die Trockenbeeren nicht selektioniert, d. h., es
werden die ganzen Trauben verarbeitet. Diese bestehen aus Beeren ohne und mit
Botrytis-Pilz, also aus geschrumpften (konzentrierten) und nicht konzentrierten
Beeren. Wie bei der Herstellung von Aszú werden die Fässer nur zu etwa vier
Fünfteln mit Wein gefüllt, so dass sich ein Hefefilm bildet, unter dem der Wein
reift. Nach zweijähriger Fassreife und anschließender einjähriger Flaschenreife
darf der Wein vermarktet werden. Dort entwickelt er seine faszinierende
Aromatik nach Honig, kandierten Orangen und süßen Gewürzen. Der elegante
Tokaji Szamorodni duftet nach Nüssen, Mandeln und Vanille. Dieser Wein passt
zu einem herzhaften Käse ebenso gut wie ein Stück Kuchen oder Obst. 

lieblicher Dessertwein

Tokaji Aszu 5 Puttonyos 
11 % Vol.

Er wird aus rosinenartig geschrumpften Trockenbeeren hergestellt,
die durch Edelfäule am Rebstock eine natürliche Mostkonzentration
erfahren haben.

Puttony ist das ungarische Wort für Bütten und steht für
Tragebütten, die ein Fassungsvermögen von 25 kg haben.Sie sind das
traditionelle Maß für die Menge an edelfaulen Trauben, die einem
Grundwein beigegeben wird. Die Anzahl der „Puttony“ gibt das
Verhältnis zwischen edelfaulen Trauben und Grundwein an. Bei 6
Puttonyos beträgt das Verhältnis etwa 1:1. Die Menge an Grundwein,
dem ein puttony zugegeben wird, beträgt 136,5 Liter und wird als
Göncer Fass (ung. Gönci hordó) bezeichnet, da sie traditionell in der
Ortschaft Gönc hergestellt wurden.

0,1 l        8,90

https://de.wikipedia.org/wiki/Edelf%C3%A4ule
https://de.wikipedia.org/wiki/B%C3%BCtte#Weinbau
https://de.wikipedia.org/wiki/G%C3%B6nc
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0,2l        7,60
0,7l        25,60

Rosa lachsfarbene Farbe. Gedämpfte Nase nach säuerlichen roten
Beeren, Johannisbeeren und weißen Kirschen. Am Gaumen überwiegt
die ausgewogene, straffe Struktur die Fruchtigkeit, so dass wir ihn
vor allem denjenigen empfehlen, die Struktur in einem Wein zu
schätzen wissen.

Kekfrankos Rose 

Rosewein

Rebsorte: Blaufränkisch

trockener Rose 12,5% v/v




